MASTERCLASS

TUINATELIER
KAREN

Een glazuur maakt (of kraakt) je creatie.

Duizenden glazuurrecepten liggen vandaag binnen handbereik. We laten ons graag
leiden door die ultieme foto en proberen vervolgens het bijhorende recept uit. We
vullen onze oven, ons (on)geduld wordt op de proef gesteld en we kijken vol spanning
uit naar dat WAW- effect bij het openen van de oven...

Helaas komen we vaak tot een ander (teleurstellend) resultaat en is de oven de kop van
jut... De omslag blijkt in realiteit niet zo simpel of reproduceerbaar te zijn maar hoe
komt dat?

Kennis is macht.

In deze opleiding willen we graag onze theorie- en praktijkkennis delen en jullie stap
voor stap begeleiden doorheen het glazuurproces.

Wat staat er zo al op het menu?

Voorgerecht
We maken kennis met de ingrediénten van een glazuur en hun eigenschappen, hoe
beinvloeden ze het resultaat en in welke verhouding worden ze gedoseerd? Op welke
temperatuur stellen we de oven in?

Hoofdgerecht
Hoe gaan we veilig en efficiént aan de slag in onze glazuurkeuken, hoe richten we ze in,
wat zijn onze benodigdheden, hoe verloopt de bereiding (theorie én praktijk)? We leren
de viscositeit aanpassen en leren wat Soortelijk Gewicht is.

Dessert
we bespreken en analyseren samen onze resultaten, leren werken met glazy.org

Een glazuur is meer dan een recept, hebben jullie ook honger?



MASTERCLASS

Wanneer?
27/04/2025 en 04/05/2025 - 9:30 - 1630
Lesgevers
Tuinatelier Karen: Karen Reddé (keramiste) van en haar man Jan Steyaert (chemist)
Extra info
De masterclass wordt in het Nederlands gegeven
Tweedaagse masterclass How to embrace a glaze

Duur: 2 lessen x 6 uren - Maximum deelnemers : 10
Geen ervaring vereist.

Inbegrepen
Eigen glazuurcursus met presentatie
Gebruik van alle materiaal:
Alle Grondstoffen, kleuren de oxiden en opaakmakers - Testtegels - Testpotjes - Mixer -

Weegschaal - veiligheidsbril — glazuurpotlood - zeef — handschoenen

Alle cursisten krijgen de cursus digitaal doorgestuurd, enkele dagen voorafgaand aan de les
door Tuinatelier Karen. Julia’s bezorgt alle mailadressen aan Tuinatelier Karen.

Koffie, thee, water en versnaperingen
eén elke dag verse lunch

Niet inbegrepen
FFP2/FFP3 masker (mee te brengen door de cursisten) alsook enkele handdoeken
Prijs 295€

Schrijf over naar BE 11 7340 4223 7748
met vermelding ‘how to embrace’

(*) betaling bevestigt de inschrijving!
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MEER INFO?

INFO@JULIASPOTTERIE.BE




